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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, Ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil
mnoho let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnuiji
Zivot, a vybavili jsme jej funkcemi, které u obycejnych spotiebicli nenajdete. Staci
vénovat par minut éteni a zjistite, jak z ného ziskat co nejvice.

PRISLUSENSTVi A SPOTREBNi MATERIAL

V e-shopu spolecnosti AEG naleznete vSe, co potiebujte k udrzovani vsech
vasSich spotfebict AEG v perfektnim stavu. Ceka na vas Siroka nabidka
pfisluSenstvi navrZzeného a vyrobeného s ohledem na nejvy3si standardy kvality,
které oCekavate: od specialniho kuchynského vybaveni po kosicky na pfibory, od
drzak( na lahve po vaky na choulostivé pradio...
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Navstivte internetovy obchod na
www.aeg.com/shop
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V tomto navodu pro uZivatele se pouZivaji
nasledujici symboly:

A

Dulezité informace tykajici se Vasi
bezpecnosti a informace o ochrané
spotfebite pied poskozenim.

(i)

VSeobecné informace a rady

()

Upozornéni k ochrané zivotniho prostredi

Zmény vyhrazeny.



I Bezpecnostni informace

/A BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pied instalaci spotiebice a jeho prvnim pouZitim. Vy-

robce nezodpovida za Skody a zranéni zplsobena nespravnou instalaci ¢i chybnym pouzi-

vanim. Navod k pouziti vzdy uchovavejte spolu se spotfebi¢em pro jeho budouci pouziti.
Bezpeénost déti a postizenych osob

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci uduseni, drazu nebo jinych trvalych nasledkd.

+ Nedovolte, aby spotfebi¢ pouzivaly osoby, véetné déti, se zhorSenymi fyzickymi a smys-
lovymi schopnostmi, snizenymi mentalnimi funkcemi nebo nedostatkem zkuSenosti a
znalosti. Takové osoby mohou spotfebi¢ pouzivat jen pod dozorem nebo vedenim osob
odpovédnych za jejich bezpeénost.

+ Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

+ V8echny obaly uschovejte z dosahu déti.

+ Je-li spotfebic v provozu nebo pokud chladne, nedovolte détem a doméacim zvifatiim, aby
se k nému pfiblizovaly. Pfistupné ¢asti jsou horké.

+ Pokud je spotiebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou, doporuduije se ji aktivovat.

Instalace

ZCS UPOZORNENI
Tento spotebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

+ Odstrarite veSkery obalovy material.

+ Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebicem.

+ Pfi premistovani spotfebiCe budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy noste ochranné
rukavice.

+ Netahejte spotfebic¢ za drzadlo.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebicl a nabytku.

+ Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ namontovan pod bezpecnou konstrukci a vedle bezpeénych
konstrukci.

+ Strany spotrebiée musi byt umistény vedle spotiebiél nebo kuchyrského nabytku stejné
vysSky.
Pfipojeni k elektrické siti

ZCB UPOZORNENI(
Hrozi nebezpeCi pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

+ Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na typovém §titku souhlasi s parametry elektrické sité.
Pokud tomu tak neni, obratte se na elekirikare.



Bezpecnostni informace [IIEIN

VZdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektric-
kym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrCky ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastrcku. Pro vyménu napaje-
ciho kabelu se obratte na servisni stfedisko nebo elektrikéfe.

Sitové kabely se nesmi dotykat dvifek spotfebiCe, obzvlasté, jsou-li dvifka horka.
Ochrana pied Urazem elektrickym proudem u Zivych ¢i izolovanych Casti musi byt pfipev-
néna tak, aby nesla odstranit bez pouZiti nastrojd.

Sitovou zastréku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zlistat sitova zastrcka nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. VZdy tahejte za zastréku.

Pouzivejte pouze spravna izolaéni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jisti¢e a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypinaé nebo izolaéni zafizeni k fadnému odpojeni vSech na-
pajecich vodi€d spotiebice. Toto izolaéni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty ale-
spofl 3 mm Sirokou.

Pouziti spotiebice

AN

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

Tento spotfebi¢ pouzivejte v domacnosti.

Nemeérite technické parametry tohoto spotfebice.

Ujistéte se, Ze nejsou ventilaéni otvory zakryté.

Zapnuty spotiebi¢ nenechavejte bez dozoru.

Spotfebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.

Pii provozu je vnitiek spotiebic¢e horky. Nedotykeijte se topnych ¢lankl ve spotfebici. Pfi
vkladani &i vyjimani pFisluSenstvi ¢i nadobi vzdy pouzivejte kuchyriské chiapky.

Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pii otevirani jeho dvifek opatrni. Mlze dojit k uvolné-
ni horkého vzduchu.

Nepracuijte se spotfebiCem, kdyz mate vihké ruce nebo kdyz je v kontaktu s vodou.
Dvitka spotfebice nikdy neotvirejte nasilim.

Nepouzivejte spotfebiC jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, jeho dvitka méjte vzdy zaviena.

Dvitka spotiebice otevirejte opatrné. Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfisady obsahujici al-
kohol, mdze vzniknout smés vzduchu s alkoholem.

Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevfeny ohen.

Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo na spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty nebo
pfedméty obsahujici hoflavé latky.

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeli poskozeni spotiebice.
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+ Jak zabranit poskozeni nebo zméné barvy smaltovaného povrchu:

- Nepokladejte nadobi i jiné pfedméty pfimo na dno spotiebice.
- Na dno spotfebi¢e nepokladejte hlinikovou folii.
- Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotfebice.
- Po dokonéeni vafeni nenechavejte vihka jidla ve spotfebi€i.
— Pfi vkladani nebo vyjimani pfisluenstvi budte opatrni.
+ Barevné zmény na smaltovaném povrchu nemaji vliv na vykon spotfebi¢e. Nejedna se o
zavadu z hlediska ustanoveni zaruky.

« Pi peceni vihkych kolacl pouZivejte hluboky pekac / plech. Ovocné $tavy mohou zane-
chat trvalé skvrny.

Cisténi a udrzba

AN

UPOZORNENI
Hrozi nebezpeCi poranéni, pozaru nebo poskozeni spotfebice.

+ Pred ¢isténim nebo udrzbou spotfebi€ vZdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastrtku ze za-
Suvky.
+ Presvédcte se, Ze spotfebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych panelt.

+ PoSkozené sklenéné panely okamzité vyménte. Kontaktujte autorizované servisni stfedi-
sko.

+ P¥i vyjimani dvifek spotiebice budte opatmi. Dvitka jsou tézka!

+ Spotrebic Cistéte pravidelng, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

« Zbytky tukd ¢i jidel ve spotfebici mohou zplsobit poZar.

+ Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostredky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

+ Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

+ Katalyticky smalt (je-li souéasti vybavy) nedistéte zadnym druhem Gisticiho prostredku.

Vnitini osvétleni

+ V tomto spotiebiCi se pouzivaji specialni €i halogenové zarovky pouze pro pouziti v do-
macich spotfebiCich. Nepouzivejte ji pro osvétleni domacnosti.

UPOZORNENI
Nebezpedi urazu elektrickym proudem.

+ Pfed vyménou Zarovky spotfebi¢ odpojte od napajeni.
+ PouZivejte pouze Zarovky se stejnymi vlastnostmi.

Likvidace

UPOZORNENI(
Hrozi nebezpedi Urazu i uduseni.

+ Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.
+ Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.



Popis spotfebice

+ Odstrarite dveini zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvifat ve spotiebi-
¢i.

POPIS SPOTREBICE
Celkovy pohled
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Ovladaci panel

Ovladag funkei trouby
Kontrolka/symbol napajeni
Elektronicky programator
Ovladag teploty

n Kontrolka/symbol/ukazatel teploty
Topné téleso

B} Osvétleni trouby

[E}} Ventilator

Zadni topné téleso

Spodni ohfev

Drazky rostu, odnimatelné
Polohy rosti



I Pred prvnim pouzitim

PrisluSenstvi trouby
+ Dratény rost

Pro nadoby na peceni, dortové a koladové
formy, pecené.

+ Plech na peceni

Na kolace a susenky.

+ Pekac

Pro peceni moucnych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku.

PRED PRVNIM POUZITIM

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpecnostni informace”.

Prvni cisténi
+ Vyjméte ze spotfebiCe vSechno prislusenstvi.
+ Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢ vydistéte.
& Ridte se &asti ,Cisténi a udrzba“.

Nastaveni ¢asu
@ Trouba funguje jen v pfipadé, ze byl nastaven ¢as.
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Po pfipojeni spotfebice k elektrické siti nebo po
vypadku elektrického proudu automaticky blika

kontrolka funkce Cas.

K nastaveni aktualniho denniho ¢asu pouzijte tla-

¢itka ,+“ nebo ,-".

Asi po 5 sekundach blikani pfestane a na displeji [
se zobrazi nastaveny aktualni Cas. V\\)
-

@ U zmény éasu nesmite soucasné nastavit auto-
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matickou funkci (Trvani |51 nebo Ukon&eni —>|).

DENNI POUZIVANI

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpecnostni informace”.

Chcete-li spotfebi¢ spustit, zatlacte ovlada¢. Ovladac se vysune.
Zapnuti a vypnuti spotfebice
1. Ototte ovladaCem funkci trouby na pozadovanou funkci.

2. OtocCte ovladadem teploty na pozadovanou teplotu.
3. Spotiebi¢ vypnete otoenim ovladace funkci a teploty trouby do polohy vypnuto.

@ Symbol, ukazatel nebo kontrolka oviadaée (zavisi na modelu - viz celkovy prehled):
+ Ukazatel se rozsviti, kdyz trouba zaCne hiat.
+ Kontrolka se rozsviti, kdyz je spotfebi¢ v provozu.
+ Symbol ukazuje zda ovladac fidi jednu z varnych zon, funkce trouby nebo teplotu.

Funkce trouby

Fukes oy
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Osvétleni

Pravy horky vzduch

Pfiprava pizzy

Konvencéni ohiev
Spodni ohfev

Rozmrazeni

Tato funkce slouzi k osvétleni vnitrku trouby.

K peceni masa a moucnych jidel na maximalné tfech trov-
nich soucasné. Snizuje teplotu trouby (20-40 °C) v porovna-
ni s tradicnim pecenim. Vhodne také pro suSeni potravin.

K peceni jidel, ktera vyzaduji propeceng;si a kiupavéjsi
spodek, na jedné drovni. Snizuje teplotu trouby (o 20 - 40
°C) v porovnani s tradiénim pecenim.

K tradi¢nimu peceni moucnych jidel a masa na jedné urovni
trouby.

K peceni kolact s kfupavym spodkem nebo krkou a k za-
vafovani potravin.

K rozmrazovani potravin.



)W Funkce hodin

~ Gril Ke grilovani plochych kousk uprostied grilu a k opékani to-
pinek.

(=1 VelkoploSny gril Ke grilovani plochych kust ve velkém mnoZstvi a k opékani
topinek.

vov Turbo gril K peceni vétSich kusti masa nebo driibeZe na jedné Urovni.

¥ Také ke zhnédnuti jidla napt. zapékanim.

Elektronicky programétor
Kontrolky funkci

Kontrolky funkci a E’ g

Displej ¢asu L : l:‘:!'_l‘ Ll'
Tlagitko ,+* =] -]
[} [}
Tlacitko volb
y - o+

n Tlagitko = [

FUNKCE HODIN
©) Denni ¢as Ukazuje ¢as. K nastaveni, zméné nebo kontrole Casu.
Ja) Minutka Odpogcitavani casu.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni signal.
Tato funkce nema Zadny vliv na provoz trouby.
|- Trvani Nastaveni délky zapnuti trouby.
> Ukonceni Nastaveni ¢asu vypnuti funkce trouby.

Funkci Trvani 151 a Ukon€eni - Ize pouZit sou¢asné pro naprogramovani automatického
zapnuti a pozdéjSiho vypnuti trouby. Nejprve nastavte funkci Trvani 151 a poté UkonCeni -l

Nastaveni funkci hodin
1. Zvolte funkci trouby a teplotu (nutné pouze pro funkce Trvani a Ukonceni).



Pouziti prislusenstvi [IEEIN

2. Opakované stisknéte tlacitko voli¢e, do-

kud nezacne blikat ukazatel pozadované Q { ':': ,t': C
funkce. slsl
3. Knastaveni ¢asu pro funkci Minutka ) , — o n

Trvani || nebo Ukonceni —y| pouzijte

tlaCitko ,+* nebo ,-*. [ \)
Rozsviti se pfislusny ukazatel. V\’

Po uplynuti nastaveného ¢asu kontrolka
funkce zablika a na dvé minuty zazni
zvukovy signdl.

@ U zapnutych funkci Trvani | a UkonCeni —y| se trouba vypne automaticky.

4.  Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim jakéhokoliv tlacitka.
5. OtocCte ovladacem teploty a ovladacem funkci trouby do polohy vypnuto.

ZruSeni funkce hodin
1. Opakované stisknéte tlacitko voli¢e, dokud nezaéne blikat ukazatel poZadované funk-
ce.
2. Podrzte zmacknuté tlacitko ,-*.

Po nékolika sekundach se funkce hodin vypne.

POUZITI PRISLUSENSTVI

UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpe€nostni informace®.

Instalace pfislusenstvi trouby

Hluboky plech a tvarovany rost maji po stranach
presahujici okraje. Tyto okraje a tvar drazek brani
preklopeni pfislusenstvi trouby.




P Doplitkové funkce

Spolecné vlozeni tvarovaného rostu a hlubokého
plechu

Tvarovany rost poloZte na hluboky plech. Zasurite
hluboky plech do drazek na jedné z Urovni trouby.

DOPLNKOVE FUNKCE

Chladici ventilator

KdyzZ je spotfebi¢ v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrZoval povrch
spotfebiCe chladny. Jestlize spotfebi€ vypnete, bude chladici ventilator pokraCovat v chlaze-
ni az do Uplného ochlazeni spotfebice.

UZITECNE RADY A TIPY

Vnitfni strana dvirek

U nékterych modeld mizete na vnitini strané dvirek najit:

+ Cisla polohy rostd (u vybranych modeld)

+ informace o pedicich funkcich, doporuéené poloze rostl a teplotach pro typicka jidla (u
vybranych modeld).

@ Teploty a Casy peceni v tabulkach jsou pouze orientaéni. Zavisi na receptu, kvalité a mnoz-
stvi pouzitych pfisad.

Peéeni moucnych jidel

VSeobecné pokyny

+ Nova trouba mliZe péct jinak, nez jak jste byli zvykli u staré trouby. Sva obvykla nastave-
ni (teplotu, doby peceni) a polohy rostil byste méli proto upravit podle doporuceni uvede-
nych v tabulkach.

+ Pfi delSim peceni mUZete troubu vypnout asi 10 minut pfed koncem peceni, abyste vyuZi-
li zbytkového tepla.

Pfi peCeni zmrazeného jidla se mohou plechy v froubé béhem peceni zkroutit. Po ochlazeni

se opét vyrovnaji.

Jak pouzivat tabulky pro peceni

+ Doporuéujeme vZdy nejprve pouZit nizsi teplotu.

+ Jestlize nemiZzete najit nastaveni pro urcity recept, snazte se vybrat podobné jidlo.
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+ Pfi pe¢eni mouéniki na nékolika Grovnich drazek muze byt doba peceni o 10-15 minut

delsi.

+ Ruizné vysoké moucniky a pecivo mohou nejprve nerovnomérné zhnédnout. V takovém
pfipadé ale hned nemérite teplotu. Rozdily se béhem peéeni vyrovnaji.

Tipy k peCeni moucnych jidel

Spodek kolace je prilis svétly.
Kolac klesl (je mazlavy, nepro-
peceny, nerovnomerny).

Kolac klesl (je mazlavy, nepro-
peceny, nerovnomerny).

Kolac klesl (je mazlavy, nepro-
peceny, nerovnomerny).

Kolac je prilis suchy.
Kolac je pfilis suchy.
Kola¢ hnédne nerovnomérné.

Kola¢ hnédne nerovnomérné.

Kolac neni pfi dané délce pece-

ni hotovy.

Pedeni na jedné drovni:

Peceni ve formé

Nespravna poloha rostu.

Teplota trouby je pfilis vysoka.

Prili§ kratka doba peceni.

Ve smési je piilis mnoho teku-
tin.

Teplota trouby je prili$ nizka.

PFilis dlouha doba peceni.

Teplota trouby je pili§ vysoka

a doba peceni je pfili§ kratka.

Smés je nerovnomerné rozlo-
zena.

Teplota trouby je pfilis nizka.

Pfi pristim peceni nastavte o
néco nizsi teplotu trouby.

Prodluzte dobu peceni. Dobu
peceni neni mozné zkrétit na-
stavenim vyssi teploty.

Pouzijte méné tekutiny. Do-
drzujte dobu tfeni tésta, zejmé-
na pouzivate-li kuchyrsky ro-
bot.

Pfi pfistim peCeni nastavte vy-
$Si teplotu trouby.

P¥i pfistim peceni nastavte
kratSi dobu peceni.

Nastavte nizsi teplotu peceni a
prodluzte dobu peceni.

Smés rovnomerné rozlozte na
plech na peceni.
PFi pfistim peceni nastavte tro-
chu vyssi teplotu trouby.

Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C

Kulaty kola¢ nebo Pravy horky 150 - 160 50-70
brioska vzduch

Linecky kolac/bi- Pravy horky 1 140 - 160 70-90
skupsky chlebi- vzduch

cek

Fatless sponge Pravy horky 2 140 - 150 35-50
cake / PiSkotovy vzduch

kolac bez tuku

Fatless sponge Konvenéni ohiev 2 160 35-50
cake / PiSkotovy

kolac bez tuku
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Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C

Dortovy korpus — Pravy horky 170-180 1) 10-25
kiehkeé tésto vzduch

Dortovy korpus - Pravy horky 2 150 - 170 20-25
piSkotové tésto vzduch

Apple pie / Ja- Pravy horky 2 160 60 - 90
bleCny kolac (2 vzduch

formy, @ 20 c¢m,

polozené

Uhlopfi¢né)

Apple pie / Ja- Konvenéni ohfev 1 180 70-90

ble¢ny kolac (2

formy, @ 20 cm,

polozené

Uhlopficné)

Tvarohovy dort Konvenéni ohfev 1 170-190 60 - 90
1) Pfedehrejte troubu

Koléde / sladké pegivo / chléb na plechu na pegeni

Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C

Kynuta pletynka/ . i i
vénec Konvenc¢ni ohfev 3 170-190 30-40
Vanogni $tola Konvenéni ohfev 2 160- 180 ") 50-70
Chléb (zitny
chléb):
1. Prvni ¢ast 1 9

procesu pe- C . 230 1. 20

Geni. Konvencéni ohfev 1 2 160-180 9 30- 60
2. Druh3 ¢ast

procesu pe-

ceni.
Zakusky z listove-
ho tésta s kré- Konvenéni ohiev 3 190-210 ") 20-35
mem/bananky
Rolada Konvenéni ohfev 3 180-200 1) 10-20
Drobenkovy kola¢ Pravy horky ) )
(suchy) vzduch 3 150 - 160 20-40
Mandlovy kola¢/
kola¢ s cukrovou  Konvenéni ohiev 3 190-210 " 20-30
polevou
Ovocny kolac (ky- , g

1 e Pravy horky .

nuté tésto / piSko vzduch 3 150 35-55

tové tésto) 2)
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Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C

Ovocny kolac (ky-

nuté tésto / piSko-  Konvenéni ohfev 3 170 35-55
tové tésto) 2)

Ovocné kolace z Pravy horky

kfehkého tésta vzduch . =zt i
Kynuty kolac s

IZ0is il Konvencni ohfev 3 160-180 1 40-80

(napf. tvaroh,
smetana, pudink)

1) Predehrejte troubu

2) Pouzijte hluboky plech na peceni

Susenky

Funkce trouby Poloha ro3tu Teplota °C

Susenky z
kiehkého tésta

Short bread / M&-
slové susenky /
Prouzky tésta

Short bread / Ma-
slové susenky /
Prouzky tésta

Susenky z pisko-
tového tésta

Snéhové pusinky

Makronky

Susenky z kynu-
tého tésta

Drobné pecivo z
listového tésta

Pedivo

Pecivo

Small cakes / Ma-

é kolacky (20
kouskud na plech)

Small cakes / Ma-

l¢é kolacky (20
kousku na plech)

1) Predehrejte troubu

Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch

Konvencéni ohfev

Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch

Konvencéni ohrev

Pravy horky
vzduch

Konvencni ohfev

3

150 - 160

140

160 1)

150 - 160
80- 100
100 - 120
150 - 160
170 - 180"

160"

190 - 210"

150")

170"

10-20

20-35

20-30

15-20

120 - 150

30-50

20-40

20-30

10-25

10-25

20-35

20-30
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Nakypy a zapékané jidla
Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C
ﬁ;\pecene R Konvenéni ohrev 180 - 200 45-60
Lasagne Konvenéni ohrev 1 180 - 200 25-40
Ay . Turbo gril nebo
Zapekanazeleni- "o horky 1 160 - 170 15-30
na'
vzduch
Bagety zapecené  Turbo gril nebo
s roztavenym sy- Pravy horky 1 160 - 170 15-30
rem vzduch
Sladké nakypy Konvenéni ohrev 1 180 - 200 40-60
Rybi nakypy Konvenéni ohrev 1 180 - 200 30- 60
Turbo gril nebo
Plnéna zelenina Pravy horky 1 160 - 170 30-60
vzduch

1) Predehfrejte troubu

Peceni na vice Urovnich
Kolaée / sladké pecivo / chléb na plechu na peéeni

Druh peceni

Pravy horky vzduch

Poloha rostu Teplota ve °C

Cas v minutach

Zakusky z listové-
ho tésta s kré-
mem/bananky

Kolac s droben-
kou, suchy

1) Pfedehrejte troubu
Susenky / small cakes / malé kolacky / sladké peéivo / slané pedivo

2 trovné 3 drovné

1/4 ® 160-180 1)

1/4 - 150 - 160

Pravy horky vzduch
Poloha rostu Teplota ve °C

25-45

30-45

Cas v minutach

Susenky z
kiehkého tésta

Short bread / Ma-
slové suSenky /
Prouzky tésta
Susenky z pisko-
tového tésta

1/4 1/3/5 150 - 160
1/4 1/3/5 140
1/4 - 160 - 170

20-40

25-50

25-40



UZite¢né rady a tipy

Pravy horky vzduch

Druh peceni Poloha rostu Teplota ve °C Gas v minutach

2 trovné 3 drovné

Cajové pecivo z

vajecného bilku, 1/4 - 80 - 100 130-170
snéhové pusinky

Makronky 1/4 - 100 - 120 40-80
Susenky z kynu-

teho tasta 1/4 - 160 - 170 30-60
Drobné pecivo z 1

listového tésta b ) 170-180 " -2l
Pedivo 1/4 - 180 30-55
Small cakes / Ma-

& kolacky (20 1/4 - 150" 25-40

kouskU na plech)
1) Predehrejte troubu

PECENI MASA

Nadoba na peceni

+ K peceni masa pouzivejte zaruvzdorné nadoby (dodrzujte pokyny vyrobce).

+ Velké pecené mlzZete péct piimo v hlubokém plechu nebo na tvarovaném rostu nad hlu-
bokym plechem (je li soucasti pfisluSenstvi).

+ Libové maso doporucujeme péct v pekadi s poklici. Maso bude Stavnatéjsi.

+ V8echny druhy masa, které by mély zhnédnout, nebo mit po upeéeni kircicku, mizete
péct v pekaci bez poklicky.

Peéeni masa s nastavenim Turbo gril

Hovézi
Funkce trou- q Cas v minu-
Konvencni
Du$ené maso 1-1,5kg ohfev 120 - 150
Hovézi pecené -
nebo filet: nepro- "2 C"LSOUSt' Turbo gril 1 190-200 " 5-6
pecené
Hovézi pecené 0
nebo filet: stfedng M@ oM tioust- - p gril 1 180-190 1) 6-8
propecené 3]
Hovézi pecené v,
nebo filet: dobfe "2 °”L;'°“St' Turbo gril 1 170-180 ") 8-10

propecené
1) Predehrejte troubu
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Veprové
Mnozstvi | TUMKGe U~ | poyiha rostu Teplota °C Cas v minu-
by tach
Plec, krkovice,
kyta v celku 1-1,5kg Turbo gril 160 - 180 90-120
Kotlety, zebirka 1-1,5kg Turbo gril 1 170- 180 60 - 90
Sekana 7509 - 1kg Turbo gril 1 160 - 170 50 - 60
Vepioveé koleno )
(pfedvafend) 750 g - 1 kg Turbo gril 1 150 - 170 90-120
Teleci
Funkee trouby | Poloharodtu | Teplota°C
tach
Teleci peCené 1kg Turbo gril 160 - 180 90-120
Teleci koleno 1,5-2kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150
Jehnégi
Funkee trouby | Poloharodtu | Teplota°C
tach
Jehnédi kyta 1-1,5kg Turbo gril 150 - 170 100 - 120
jehnédi pece-
né
Jehnéci hibet 1-1,5kg Turbo gril 1 160 - 180 40 - 60
Zvéfina
Mnozstvi Funkce trouby | Poloha rostu Teplota °C Cas v minu-
tach
Zaje0| hrbet, az1kg Konvencni 2301 30-40
zajeCi kyty ohfev
Hrbet z vyso- 1,5-2kg Konvenéni 1 210- 220 35-40
ké zvére ohfev
Kyta z vysoké 1,5-2kg Konvenéni 1 180 - 200 60-90
zvéfe ohfev
1) Predehfejte troubu
Driibez
Funkee trouby | Poloharodtu | Teplota°C
tach
Kusy dribeze 200-2509 Turbo gril 200 - 220 30-50
kazdy
Pllka kufete 400-500g Turbo gril 1 190 - 210 35-50
kazdy
Kure, brojler 1-1,5kg Turbo gril 1 190 - 210 50-70

Kachna 1,5-2kg Turbo gril 1 180 - 200 80-100
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W Funkce trouby | Poloha rostu Teplota °C
tach

Husa 3,5-5kg Turbo gril 160 - 180 120 - 180
Krata 25-35kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150
Krita 4-6kg Turbo gril 1 140 - 160 150 - 240
Ryby (dusené)

MnoZstvi Funkce trouby | Poloha rostu Teplota °C Cas v minu-

tach

Cela ryba nad 1-1,5kg Konvenéni 210- 220 40 - 60
1kg ohrev

Pfiprava pizzy

Pizza (tenka) 200 - 230 12 15-20
Pizza (s velkou naplni) 2 180 - 200 20-30
Ovocné kolacky 1 180 - 200 40 - 55
Spenétovy kolad 1 160 - 180 45 - 60
Slany lotrinsky kola¢ 1 170 - 190 45 - 55
Svycarsky kolag 1 170 - 190 45 - 55
335{:&0651{/ kola¢, s horni 1 150 - 170 50 - 60
Zeleninovy kola¢ 1 160 - 180 50 - 60
Nekvaseny chléb 2 230 - 250" 10-20
Listové tésto s naplni 2 160- 180 ") 45 - 55
Flammekueche (alsa-

ské jidlo podobné piz- 2 230 - 250" 12-20
ze)

Eg&%(ruske pirohy s 2 180-200 " 1595

1) Predehrejte troubu
2) Pouzijte hluboky plech na peceni

Gril
VZdy grilujte pfi maximalni nastavené teploté.
Rost zasunite do polohy uvedené v tabulce pro grilovani.
Do prvni polohy rostu vzdy zasuiite plech na zachyceni Stavy.
Grilujte pouze ploché kousky masa nebo ryb.
Prazdnou troubu pfedehfejte po dobu péti minut pomoci grilovaci funkce.

POZOR
VZdy grilujte se zavfenymi dviiky trouby.
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Gril

Jidlo ke grilovéni Poloha rostu Teplota mm

Hovézi pecené 2 210-230 30-40 30-40
Hovézi filety 3 230 20-30 20-30
Veprové kotlety 2 210-230 30-40 30-40

Teleci kotlety 2 210-230 30-40 30-40
Jehnégi kotlety 3 210-230 25-35 20-25

o gby' el 34 210- 230 15-30 15-30
Velkoplo3ny gril
--

Jidlo ke grilovani Poloha rostu
CiEm L oEms

Burgers / Karbanatky 8-10

Vepiovy platek 4 10-12 6-10

Klobasy 4 10-12 6-8

sHtg\;ékii steaky, teleci 4 7.10 6-8
Toast / Topinky ") 5 1-3 1-3

Topinky s oblohou 4 6-8 -

1) Predehfejte troubu

Rozmrazovani

Potraviny rozbalte nebo zbavte obald. Potraviny poloZte na talif.
Nezakryvejte je talifem ani miskou. Mohlo by tak dojit k prodlouZeni doby rozmrazovani.
Pouzijte prvni polohu rotu trouby. Jedna se o spodni Uroven.

. Doba rozmrazo- | Nasledujici doba roz- .
vani v minutach | mrazovani v minutach FEERELE

Kure polozte na obraceny

Kure, 1000 g 100 - 140 20-30 podsalek ve velkém talifia v
poloviné doby obratte.

Maso, 1000 g 100 - 140 20-30 V poloviné doby obratte

Maso, 500 g 90-120 20-30 V poloviné doby obratte

Pstruh, 150 g 25-35 10-15 -

Jahody, 300 g 30-40 10-20

Méslo, 250 g 30 -40 10-15 =
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. Doba rozmrazo- | Nasledujici doba roz- .
Jidlo vani v minutach | mrazovani v minutach Poznamka

Smetanu Ize snadno uslehat,
Smetana, 2 x 200 g 80-100 10-15 i kdyz jsou v ni ne zcela roz-
mrazené kousky

Dort, 1400 g 60 60 =

Zavarovani - Spodni ohfev
Upozornéni:
+ Pro zavarovani pouzivejte pouze zavarovaci sklenice, které jsou na trhu dostupné ve
stejné velikosti.
+ Sklenice se Sroubovacim uzavérem nebo bajonetovym uzavérem nejsou vhodné.
+ Pro tuto funkci pouzivejte prvni polohu rostu odspodu.
+ Na plech na peCeni nedavejte vice nez Sest litrovych zavarovacich sklenic.
+ Sklenice napliite stejnym mnozstvim a uzaviete je.
+ Sklenice se nesmi navzajem dotykat.
+ Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru vody, aby v troubé bylo dostate¢né vihko.

+ Jakmile zaCne tekutina v prvnich sklenicich perlit (u litrovych sklenic asi za 35-60 minut),
troubu vypnéte nebo snizte teplotu na 100 °C (viz tabulka).

Meékké ovoce
. o Zavarovani do za¢atku | DalSi vareni pri 100 °C
Uiz 1o perleni v minutach v minutéch
Jahody, borlvky, mali-
ny, zraly angrest 0= 29048
Peckoviny
. o Zavarovani do za¢atku | DalSi vareni pri 100 °C
Uiz 1o perleni v minutach v minutach
Hrusky, kdoule, Svest- 160 - 170 3545 10-15
ky
Zelenina
q Zavarovani do za¢atku | DalSi vareni pri 100 °C
Teplota ve °C perleni v minutach v minutach
Karotka/mrkev 1) 160 - 170 50 - 60 5-10
Okurky 160 - 170 50 - 60 -
Nakladana zelenina 160 - 170 50-60 5-10
Kedlubny, hrasek,
chiest 160 - 170 50 - 60 15-20

1) Nechte dojit ve vypnuté troubé

Suseni - Pravy horky vzduch
Na roSty trouby poloZte papir na peceni.
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Pro dosazeni nejlepSich vysledku: vypnéte spotfebi¢ v poloviné potfebné doby. Oteviete
dvitka spotrebi¢e a nechte jej vychladnout. Poté dokoncete suseni.

Zelenina
Poloha oSt Teplota ve °C Cas ) h°d.in.é°h
enttnd)
Fazole 60-70 6-8
Papriky 8 1/4 60-70 5-6
ﬁf,'f; ina do po- 3 14 60-70 5-6
Houby 3 1/4 50 - 60 6-8
Byliny 3 1/4 40 - 50 2-3
Ovoce
cenicre)
Svestky 60-70 8-10
Merunky 3 1/4 60-70 8-10
Jablecné platky 3 1/4 60-70 6-8
Hrusky 3 1/4 60-70 6-9

Varovani ohledné akrylamidd

Dulezité Podle nejnovéjsich védeckych poznatkd mohou akrylamidy vznikajici pfi smazeni
jidel dohnéda (zejména u Skrobnatych potravin) poSkozovat zdravi. DoporuCujeme proto
vafit pfi nejnizsich teplotach a nenechavat jidlo pfili§ zhnédnout.

CISTENI A UDRZBA

& UPOZORNENI
Viz kapitola ,Bezpecnostni informace®.

Poznamky k CiSténi:

+ Predni stranu spotfebice otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody a ¢i-
sticiho prostredku.

+ K Cisténi kovovych ploch pouzivejte bézny Cistici prostiedek.

+ Vnitfek spotiebice Cistéte po kazdém pouziti. NeCistoty se pak snadnéji odstrafuiji a
nepripékaji se.

+ Odolné nedistoty odstrante pomoci specialniho prostredku k ¢isténi trouby.

+ V8echno pfisluSenstvi Cistéte po kazdém pouziti (mékkym hadfikem namo¢enym v rozto-
ku teplé vody a Cisticiho prostfedku) a nechte ho vyschnout.

+ Mate-li nepfilnavé pfisluSenstvi, necistéte je agresivnimi Cisticimi prostfedky, ostrymi
pfedméty, ani je nemyjte v myéce. Mohlo by dojit k poSkozeni nepfilnavého povrchu.
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Drazky rosth
Pfi Cisténi bocnich stén mlzete drazky rostd vyjmout.
Vyjmuti drazek na rosty

1. Odtahnéte pfedni ¢ast drazek od stény
trouby. 7

2. Pak vytahnéte drazky ze zadni Casti sté-
ny a vytahnéte je ven.

IV /—

postup v opaném poiadi.

T

@ Pii instalaci draZek na rost provedte stejny

Plati pro vysunovaci drazky: —
Zarazky na vysunovacich drazkach musi
sméfovat dopiedu!

T

—_
¥

Zarovka trouby

A\ UPOZORNENI
Hrozi nebezpeci Urazu elektrickym proudem.
Zarovka trouby a jeji kryt mohou byt horké.

Pfed vyménou Zarovky trouby:
+ Vypnéte spotfebiC.
+ Vytahnéte pojistky v pojistkové skFifice nebo vypnéte jistic.

POZOR
& Na dno vnitfku spotfebie polozte mékkou latku. Zabranite tak poskozeni krytu Zarovky a
vnittku trouby.

Vyména Zarovky trouby:
1. Sklenény kryt zarovky se nachazi na stropé vnitiku trouby.
Sklenénym krytem otodte proti sméru hodinovych rucicek a sejméte jej.
2. Sklenény kryt vyGistéte.
3.V pfipadé potreby vymérite Zarovku trouby za novou, odolnou do teploty 300 °C.
& PouZijte Zarovku stejného typu.
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4. Nasadte sklenény kryt.

Strop trouby

AN

AN

Topné téleso na stropé trouby mlZete sklopit a strop pak snadno umyt.

UPOZORNENI
Pied sklopenim topného télesa vypnéte spotfebiC. PfesvédCte se, ze spotiebié uz vychladl.
Hrozi nebezpedi popaleni!

Sklopeni topného télesa
1. Odstrante drazky na rosty.

2. Obéma rukama podrzte topné téleso
zepiedu.

3. Vytahnéte ho dopfedu pies odpor pruzi-
ny a podél drzak( na obou stranach.

4.  Topné téleso se sklopi dol.
Nyni muzete vycistit strop trouby.
Nasazeni topného télesa

1. Topné téleso instalujte stejnym postu-
pem v opacném poradi.

Umistéte topné téleso spravné po obou stra-
nach na drzaky na vnitini sténé spotrebice.
2. Instalujte drazky na rosty.

Dvirka a sklenéné panely

/N

> )

Pied Cisténim dvifek doporucujeme jejich vyjmuti.

POZOR
PFi snimani dvifek spotfebi¢e budte opatrni. Dvitka jsou tézka!

Vyjmuti dvifek

1. Dvifka upIné oteviete.

2. Stisknéte upinaci packy (A) na obou
dvefnich zavésech az na doraz.

3. Dvifka pfiviete az k prvni zarazce (uhel
pfibl. 70°).

4. Obéma rukama podrzte dvifka a vytah-
néte je smérem Sikmo vzh(ru od trouby.

Pfi instalaci dvifek provedte stejny postup v
opacném poradi.

Pocet sklenénych panell se lisi dle modelu.

POZOR
Dvitka polozte vnéjsi stranou dolt na mékkou a rovnou podlozku, aby se neposkrabala.
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(i)

Vytazeni a vyCisténi sklenénych panell dvifek

1. Odstrarite dvirka.

2. Podrzte okrajovou listu (B) horni strany
dvifek na obou stranéch a stisknéte ji
smérem dovnitf k uvolnéni svorky tésné-
ni.

3. Vytahnéte liStu dopfedu a odstranite ji.

4. Uchopte sklenéné panely jeden po dru-
hém na jejich horni strané a vytahnéte je
z drazek smérem nahoru.

5. Vycistéte sklenéné tabule dvifek

spotfebice.

Tabule vratite zpét provedenim stejného po-
stupu v opaéném poradi. Nejprve vratte men-

§i a potom vé&tsi tabuli.

CO DELAT, KDYZ...

UPOZORNENI

Viz kapitola ,Bezpecnostni informace®.

Poim T

Trouba nehfeje
Trouba nehfeje
Trouba nehfeje

Trouba nehfeje

Osvétleni trouby nesviti

Na jidle a uvnitf trouby se usa-
zuje para a kondenzat.

Na displeji se objevi ,12.00*

Trouba neni zapnuta
Hodiny nejsou nastavené

Nejsou provedena nutna nasta-

veni

Uvolnéna pojistka v pojistkové
skfifice

Zérovka trouby je vadna

Nechali jste jidlo v troubé pfilis
dlouho.

Doslo k preruseni dodavky
elektrického proudu

Zapnéte troubu
Nastavte hodiny
Zkontrolujte nastaveni

Zkontrolujte pojistku. Jestlize
pojistka vypadne vicekrat, ob-
rat'te se na kvalifikovaného
elektrikare.

Vymérite zarovku trouby

Po upeceni nenechavejte jidla
v troubé& déle nez 15-20 minut.

Nastavte znovu ¢as

Pokud problém nem(iZete vyfesit sami, obratte se prosim na svého prodejce nebo mistni

servisni stredisko.



7 Technické udaje

Potfebné Udaje pro servisni stiedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi
na prednim ramu vnitfni ¢asti spotfebice.
Doporuéujeme, abyste si Udaje napsali zde:
Model (MOD.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

TECHNICKE UDAJE
Napéti 220-240V
Frekvence 50 Hz

POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Symbol i na vyrobku nebo jeho baleni udava, ze tento vyrobek nepatii do doméaciho
odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického a elektronického
zafizeni. Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomUzete zabranit negativnim
dusledkim pro Zivotni prostfedi a lidské zdravi, které by jinak byly zplsobeny nevhodnou
likvidaci tohoto vyrobku. Podrobnéj$i informace o recyklaci tohoto vyrobku zjistite u
pfislusného mistniho Uiadu, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde
jste vyrobek zakoupili.

@ Obalové materialy
Obalovy material neSkodi zivotnimu prostiedi a je recyklovatelny. Plastové dily jsou oznace-
ny mezinarodnimi zkratkami jako PE, PS apod. Zlikvidujte prosim veSkery obalovy material
ve vhodném kontejneru ve sbérném dvofe v misté svého bydlisté.
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